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Proteon Express & Lab2Go Bilgilendirmesi

ALERJENLER

*Alerjen kontrolü yapmayı düşünüyor ancak nereden başlayacağınızı bilmiyor musunuz?

misiniz?
*IFS, BRC, ISO 22000 2005 Standartlarından birini uyguluyor musunuz?

-

de,kontaminasyon noktalarınızın kontrolünde ve ürünüzünün risksiz bir şekilde piyasaya sürülmesinde kitlerimiz 

HIZLI :

* 10 Dakika içinde sonuç bildirimi

* Tek Adımda tahlil

* Sonucu görsel olarak takip edebilme

KOLAY:

Proteon Express ve Lab2Go ile sadece 10 dakikada 

ekipmansız olarak alerjen tesinizi yapıp, iyileşirici 
faaliyetlerinize başlayabilirsiniz.



Süt (B-lactoglobulina/Caseína) 0,25 y 2 ppm (1) 0,7 ug 10

0,5 ppm (2)Yumurta

Gluten

Kabuklular

Fındık

Balık

Soya

Badem

0,25 µg 10

3 ppm (2) 1 µg 10

0.6  ppm (2) 1 µg 10

1 ppm (2) 4 µg 10

1,2  ppm (2) 0,7  µg 10

2 ppm (2) 0,25 µg 10

0,7 ppm (2) 0,9  µg 10

ÇALIŞMA YÜZEYİ GIDA DURULAMA SUYU

MATRIX: DOĞRULAYANLAR:

TEKNİK BİLGİLER

Yüzeylerden alınan

numunelerdeki tespit limiti

Analiz süresi

(dk.)
Alerjenler

(1) Belirtilen süt konsantrasyonunda ifade edilen veriler. (2)Toplam protein konsantrasyonunda ifade edilen veriler

Appendix M. AOAC 2012 

Appendix F: AOAC 2016

SMPR 2016.002. AOAC 

PROTEON EXPRESS KIT
(yiyecek,durulama suyu ve yüzeyler)

PROTEON EXPRESS SWAP KIT 
(yüzeyler)

LAB2GO BRIEFCASE
(yüzeyler)

TEST PROSEDÜRÜ

1. Ürün Extraksiyonu:
Doğrudan gıda (A) veya Yüzeyden 

swapla numune alımı(B)

2. İnkübasyon
Oda sıcaklığında 10 dakika stripi bekletme

3. Sonuçlar:
Sonuçların okunması.

10
room
temp.

A)

B)

numunelerdeki tespit limiti

Gıdalardan alınan


